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Director de TURISME i
GASTRONOMIA de Castellé

El filon del turismo

de naturaleza

| turismo de gastronomia, con interés de de-
gustar productos de km. O; el de naturaleza,
cultural y de bienestar, lejos de las aglomera-
ciones y destinos mas solitarios, seran las tendencias

de viaje mas solicitadas en los proximos afos.

Aunque para los mas jévenes, el turismo de sol y
playa y el turismo deportivo, continuaran siendo los

mayores atractivos.

Pero lo que si esta claro, es que el turismo de
naturaleza, al ofrecer espacios abiertos, va a tener

mucho peso a la hora de elegir destino.
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www.euro-hoteles. com Restaurante Ribalta

aciencia, carifo, darle muchas
vueltas y, sobre todo, maximo con-
trol del fuego encendido con lefa
de naranjo son algunos de los secretos de
Manolo Martinez para preparar los espec-
taculares arroces en Can Ros, un restau-
rante familiar donde prima el sabor casero
y tradicional. Junto a su muijer, Pilar Ros, y
sus hijos Ibai y Aitor han sabido consolidar
una oferta gastronémica autoctona y ele-
gante, al mismo tiempo que han creado
un ambiente acogedor que hace sentir al
comensal que esta “como en casa”.
Aunque los arroces cobran un prota-
gonismo especial en Can Ros, también
cuentan con una seleccion de platos de
la cocina tradicional, elaborados siempre
con productos frescos de calidad superior,
en los que no faltan toques de vanguardia.
Croquetas, albondigas, calamares, pulpo
o mejillones son algunos de los entrantes
de la carta, a los que se suman carnes y
pescados de la lonja, sin olvidar postres
caseros del recetario local.

Calle Fray Terencio Huget, 13,
Borriana - Telf: 964 58 65 58

Restlounge La Puerta Azul

Avinguda de Francisco José Balada, 199. Vinaros - Telf: 623 37 69 47 - lapuertaazulvinaros.com

n espacio luminoso y mo-

derno invita al comensal a

entrar en la Puerta Azul, un
restaurante familiar con encanto,
donde poder disfrutar de una
riquisima cocina mediterranea,
en la que nunca pueden faltar los
productos frescos y de temporada.
Gambas a la plancha o al ajillo, lan-
gostinos, mejillones, chipirones con

habitas y alcachofas, pulpo con all i
oli, boquerones fritos o variedad de
ensaladas ... son solo algunos de
los platos que se presentan en La
Puerta Azul para abrir boca, junto
a una selecta variedad de arroces
(paella valenciana a la lefa; de
marisco; arroz negro; arrosejat de
pulpo y ortigas; con bogavante);
sin olvidar pescados de lonja y una

seleccion de carnes, ademas de
postres caseros de sabor tradicio-
nal.

El restaurante también cuenta
con una terraza protegida por
palmeras y con el rumor de la brisa
marina de fondo. Sin duda, un buen
escenario para vivir una exquisita
experiencia gastronémica en la
costa norte de Vinaros.




Hotel & Restaurant
Beniali

Calle Seca,12. Ain - Telf: 670 61 90 19

n el corazén de la Sierra Espadan, el Hotel

& Restaurant Beniali logra sorprender a los

comensales con una perfecta simbiosis de mo-
dernidad y clasicismo en el emblematico municipio de
Ain, rodeado de sinuosas y escarpadas montanas de
rodeno. Su oferta gastrondmica, basada en productos
de primera calidad y cocina casera 100%, esta cui-
dada al mas minimo detalle, al igual que el acogedor
comedor, donde destacan las vigas de madera y una
decoracion elegante y calida.

Ensaladilla especial, con gambas, surimi y chips
vegetales; sepia en tempura con alioli; caldereta
de rape, con almejas y gambon, patatitas cocidas;
solomillo ibérico con salsa de setas y codillo con
salsa, junto a postres como galletas aromatizadas
al café con baje de natillas caseras, son algunas de
las propuestas destacadas en los menus diarios de
Beniali, que cuenta también con una variada carta
donde elegir riquisimos platos, sobre todo, en la cena.

Dlaydy 1987

www.congeladosdil.com

Avda. Hermanos Bou, 247
Castellon: Tel. 964 22 50 50
Valencia: Tel. 961 25 07 73




Trabajamaos, desde Castellén, para que
infinidad de productos gue usas dia
dia tengan una vida mas duradera
prolongar la del planeta.

Tu quimica nos hace sostenible:

la manzana mds singular de
la Comunidad Valenciana

a manzana mas singular de la

Comunitat tiene nombre y ape-

llidos: “Esperiega del Rincén de
Ademuz”. Hemos hablado en otras
ocasiones de esta deliciosa fruta y
es época de volver a recordar sus
bondades, un icono gastronémico y
paisajistico del Rincon de Ademuz.
En este rincén valenciano no crecen
las tipicas naranjas sino unas manza-
nas muy especiales “La Esperiega”.

Es una manzana de gran calidad,
dulzor y aromas unicos, de pulpa muy
dura que destaca por su singularidad
culinaria y su larga conservacion sin
necesidad de frio.

La esperiega se le conoce como
la “manzana de cristal o helada” es
tan dulce que el azucar se cristaliza
cuando hace mucho frio, dando la
sensacion de estar congelada.

En el recetario local es un
referente presente en infinidad de
preparaciones tanto dulces como
saladas, especialmente en la re-
posteria tradicional del Rincéon de
Ademuz, acompafiamiento de platos
en mesas festivas o de celebracion.
La recoleccién comienza a mediados
de octubre y para su conservacion

es poco exigente y muy sostenible,
aguanta por si misma hasta los
meses de abril 0 mayo en perfectas
condiciones si se conserva extendida
sobre cafizos, en la sombra y zonas
bien ventiladas.

Es una de las manzanas que
mejor aguantan el frio de los me-
ses invernales. Ademas, una vez
recogidas, las esperiegas se suelen
mantener 20 o 30 dias en casa. Es
ahi donde comienza su transforma-
cion: mudan sus tonos verdes en
amarillo, y los colores rojos se hacen
mas vivos. A partir de ese momento,
comienza a desplegar lentamente
sus atributos, los cuales evolucionan
pausadamente durante los meses de
invierno, hasta que llega el mejor mo-
mento para comerla fresca, cuando
ha perdido parte de su dureza y su
sabor mas intenso.

El alto contenido en azlcares de
esta manzana la convierte en un in-
grediente excepcional para la elabo-
racion de tartas y pasteles, ademas
de mermeladas, compotas, zumos, y
un amplio abanico de postres.

La dureza caracteristica de esta
variedad de manzana, hace que se

Paco Gonzalez Y?l’ste

Comunicador Gastronémico
-

mantenga consistente una vez coci-
nada, consiguiendo una textura y un
aspecto realmente apetitoso.

En la década de los 70 estuvo a
punto de desaparecer, por la satu-
racion del mercado con variedades
extranjeras, que provocaron la susti-
tucién de las tradicionales de la tierra.

Gracias a la labor del movimiento
Slow Food que la catalogd como
producto del Arca del Gusto, (un
catalogo internacional de alimentos e
ingredientes en peligro de extincion,
creado y amparado por el movi-
miento Slow Food, cuyo objetivo es
preservar el patrimonio gastronémico
de la Humanidad).

En conclusién, es una manzana
autoctona y muy exclusiva de este
territorio, con grandes propiedades
culinarias, muy apreciada por gastré-
nomos y de gran reconocimiento en
la alta cocina.

Citas:

En noviembre, vecinos y visitan-
tes de Ademuz disfrutan de multiples
actividades, especialmente culturales
y gastronémicas con la fiesta de la
Esperiega.

Ingredientes:
- Una o dos manzanas Esperiegas.
- 8 galletas Maria o Digestive.
- Dos huevos.
- 100 gramos de azucar.
- 140 gramos de nata para montar.
- 180 gramos de leche y Caramelo liquido.

Preparacion:

En un bol afadimos la manzana Esperiega a tro-
zos, las galletas a rotas, el azucar, los huevos, nata,
leche y con la batidora lo batimos bien hasta que
esté integrado. Caramelizamos el molde y ponemos
la mezcla, llevamos al horno precalentado a 180°
unos 20 minutos. Dejamos enfriar y listo.

Flan de
Esperiega
y Maria
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Especias Ca rmenCita

1& arios de aromas y sabores.

condimentos de origen natural mas uti-

lizados en la gastronomia mundial para
sazonar, preservar y dar un mejor sabor a los
alimentos. Consideradas durante siglos como
un articulo de lujo, en la actualidad, son ya un
bien cotidiano en nuestras cocinas. Pero no to-
das son iguales. Hoy en dia existe una variada
seleccion de especias de gran calidad que son
consideradas auténticos productos gourmet.

I as especias son, histéricamente, los

Carmencita, una histérica empresa con
sede en la ciudad alicantina de Novelda, se ha
convertido en un lider mundial en este comercio
de especias. Jesus Navarro y Carmen Valero
comenzaron hace cien afos esta andadura em-
presarial con la venta del azafran traido desde
la Mancha y envasado en carteritas de papel,
para después ir incorporando a lo largo de los
afnos nuevas especias y envases a su oferta
tradicional. Asi es como el trabajo manual
dio paso al mecanizado, sin perder nunca el
compromiso social y el amor a su tierra.

(Novelda)

Actualmente, es ya la tercera generacion
familiar al frente de Carmencita, que heredo el
nombre de la primogénita de los fundadores, y
desde hace cien afnos no ha parado de crecer
elaborando sus propias mezclas. Cuenta con
su propio departamento de |+D+i, especial-
mente preocupado por la salud como pieza
esencial de la alimentacion y la gastronomia.
Esto hace que los productos de Carmencita
se encuentren en constante evolucion, ade-
lantandose incluso a las demandas y necesi-
dades de la sociedad. Como prueba de ello,
recibieron el premio FACE de la mano de la
Federacién de Asociaciones de Celiacos de
Espana. Y es que desde que se seleccionan
las mas excelentes materias primas hasta que
el consumidor disfruta de sus especias en
casa, los productos se someten a un riguroso
control de calidad.

El resultado es un producto exquisito ava-
lado por una marca de calidad y el buen hacer
de una empresa centenaria.

Mds informacion: carmencita.com
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ACEITES

RDOMUS

BARDOMUS

RARDOMLIS

| aceite de oliva virgen extra se ha
Econvertido en una exquisitez gas-

trondmica. Sin duda, un producto
que, histéricamente, ha otorgado a los
platos un sabor y aroma unicos, ligados
siempre a la calidad y caracteristicas de
cada aceite. En Bardomus se han espe-
cializado en elaborar Aceites de Oliva
Extra Premium, que han conquistado a
los paladares mas exigentes, con acei-
tunas de variedades autéctonas como
la Canetera y la Borriolenca, asi como la
Arbequina y Coupage.

La finca Bardomus, de caracter
familiar, se encuentra ubicada sobre
suaves colinas orientadas al sur, miran-
do directamente al Mar Mediterraneo y
flanqueada por los Parques Naturales de
la Serra d’Irta y Prat de Cabanes (entre
Torreblanca y Alcala). Las técnicas de
cultivo empleadas, el momento exacto de

Mas informacion: www.bardomus.com NN

(TORREBLANCA/ALCALA)

BAR DMLY

cosechar las aceitunas y la forma de ex-
traer su jugo son los principales factores
que influyen en el sabor de su aceite de
oliva virgen extra. Por ello, en Bardomus
controlan rigurosamente todos los pro-
cesos tanto de produccion, recoleccion,
elaboracion, embotellado y almacenado.
Desde hace 30 arios, llevan elaborando
de forma artesanal cinco variedades de
aceite oliva virgen.

Durante este tiempo, los aceites de
Bardomus han sido galardonados con
distintos premios. Recientemente, el
Aceite B, de Bardomus, consiguio el
galardon al Mejor AOVE Frutado Maduro
Dulce que otorga la Diputacién Provincial.
Se trata de un aceite elaborado con la va-
riedad borriolenca, con un gran potencial
y posibilidades. Es muy especiado, con
aromas florales, a platano y frutas madu-
ras, al tiempo que complejo y equilibrado.

o




Esteban Martinavarro

Gerente de Vinya Natura

ALTA
ALELLA

| vinedo, el paisaje, el clima y la
E tierra son factores indispensables
en el nacimiento del Cava. El cre-
cimiento de la vid bajo la atenta mirada
del viticultor, su ciclo vegetativo y los

cuidados que requiere en cada estacién
del afo.

En el Parque Natural de la Serrala-
da de Marina, desarrolla su actividad
ALTA ALELLA, el proyecto familiar de
Josep Maria Pujol-Busquets, su mujer
Cristina Guillén y sus dos hijas, Mireia
y Georgina. Siguiendo los principios de
agricultura ecoldgica desde el inicio, en
1991 recuperaron viias de mas de 60
afos y plantaron en laderas y terrazas
las variedades tradicionales Pansa
Blanca y Mataro.

Actualmente disponen de 50 hecta-
reas de vifa ecologica ubicadas entre
las localidades de Alella, Teia y Tiana,
cuna del cava de calidad desde princi-
pios del siglo XX. Desde 2017, el paraje
Vallcirera es reconocido como Paraje
Calificado por el CR Cava, distincion
y recompensa a un trabajo de muchos
afnos elaborando cavas de alta calidad,
con personalidad propia y ligados al
territorio.

Este es un cava fino y elegante que
me ha gustado especialmente porque
me ha transportado, a través de su
marcada salinidad a Alella y su cercania
al mar, con una buena integracion del
carbonico y un gran abanico de matices.

Vinos espumosos, cavas y champanes




“Lienda
el Pilay

Cristian Baena |

Co-propietario de la
Tienda el Pilar
https://tiendaelpilar.com/

Todos conocemos la Deno-
minacion de Origen Ribera
del Duero, y sabemos de
la calidad de los vinos producidos
bajo esa etiqueta por numerosas
bodegas. No obstante, cuando
alguien me pide un vino con esa
denominacion, de las primeras
bodegas que me vienen a la
cabeza es Valduero.

Quizas sea porque fue una de
las primeras bodegas de la zona,
pionera en los Ribera del Duero
sobre 1984. O porque es una
bodega que sélo elabora vinos
reserva de una calidad excep-
cional, que pasan, como minimo,
por dos robles de diferentes
origenes.

Otra de las particularidades
de los vinos Valduero y que
influye en su producto final, es
que sus vifiedos no se riegan,
lo que respeta los acuiferos
naturales de la zona. También
han demostrado desde siempre su preocupacion por el
gasto energético, por lo que construyeron una cueva sub-
terranea en una montana que le permitia criar sus vinos
con una temperatura y humedad constantes con gasto
energeético “cero”.

Continuando con la excelencia artesanal que distingue
a esta bodega, perforaron la cima de la montafia para po-
der realizar el prensado de la uva por gravedad, después
de realizar una selecciéon manual, racimo a racimo.

Hoy en dia, Valduero tiene mediante el cultivo natural de
sus vifiedos uno de los rendimientos mas bajos del mundo.
Sin embargo, sus vinos se exportan a mas de 60 paises y
cosechan premios y reconocimientos por donde pasa.

Tienen una gran seleccion, aunque hay tres que creo
que todo buen amante del vino deberia probar:

Valcerol

- Tierra Alta 2 maderas: (95
puntos Decanter)

Criado en 2 tipos de barricas al
menos 15 meses, y un afio y medio
en botella con uva de la variedad
100% Tempranillo (Tinto Fino).

De un granate intenso, vivo
y aromas frutales, balsamico y
especiado con detalles de comino,
clavo y nuez moscada. En boca
es amable y con nervio, con un
importante retrogusto. Temperatu-
ra idénea de servicio: entre 12° C
y 16° C para acompafiar carne de
buey, revueltos, embutidos ibéricos
y quesos semicurados.

- Valduero Blanco: (95 Puntos
Decanter. El blanco mas puntuado
de Ribera del Duero).

Criado sobre lias (Batonage) en
un vifiedo de mas de 20 afos de la
variedad 100% Albillo y levaduras
autéctonas que aportan el caracter
y la personalidad del terroir. Serie
limitada de 50.000 botellas.

Se recoge la uva manualmente
por la noche y se enfria a 4°C antes de su maceracién. De
color pajizo muy claro, debido a su resistencia a procesos
oxidativos. Posee un aroma frutal con fondo de pifia y
pomelo. Es un vino muy equilibrado en boca, pero lo com-
pensa la corpulencia con una ligera acidez. Servir muy frio
a 8°C con cualquier tipo de comida.

- Una Cepa: (96 Puntos Decanter — 96 Puntos ABC)

Elaborado con la variedad 100% Tempranillo y mace-
rado durante 18 meses en barricas de roble de origenes
diferentes y minimo 1 afio en botella. Cabe destacar que,
de cada vid, de cada cepa tan solo sacan una botella, de
ahi su nombre.

El resultado es un vino rojo picota de capa muy alta
con aromas Yy una intensidad extraordinaria. Un vino bien
estructurado y de final largo. La temperatura idénea de ser-
vicio oscila entre 12°C y 18°C y es ideal para maridar con
carnes rojas, pescado azul, quesos curados y embutidos.

Si quieres disfrutar o regalar alguno de estos vinos solo tienes que pasar por nuestra tienda

en la Calle Colén de Castellon o contactar con nosotros por WhatsApp 634 27 56 14.




Panaderia y Reposteria Aresanal. sein parocinada por

SERVICIOS PANADERIA

L . FAHADERIA = PASTELERIA « HOSTELEHIA = RESTAURACIDN

Avda. Hnos. Bou 236 - 964 22 69 00
Kl (9 comercial@serviciospanaderia.com :

0o les wostres flemues |

shLeSeres nrteshnes

El Gremi
de Forners
mantiene vivas

las tradiciones

y fiestas de

Castello durante
todo el ano

Todo lo que buscas en panaderia,
pasteleria, catering, restauracion y hosteleria

panaderias artesanas del Gremi de Forners de

Castelld durante noviembre. La calabaza, el boniato
o la naranja vuelven a ser protagonistas en “pastissets”,
cocas, magdalenas o “panquemaos”. Ademas, con moti-
vo de la celebracién de las fiestas de Halloween y Todos
los Santos, los deliciosos huesitos de santo y “panellets”,
con las mejores almendras y pifiones, mantienen viva
una de las tradiciones mas dulces de este tiempo.

I os dulces de otofio llenan los mostradores de las

De hecho, el Gremi de Forners ofrece riquisimas
propuestas gastronomicas cada mes del calendario, con
un variado y completo recetario de reposteria heredado
generacion tras generacion. Materia prima de calidad y
elaboracion artesanal son la base de su amplia oferta
panadera y repostera.

Con enero llegan los roscones de Reyes, que se van
rellenando con nuevos sabores: mazapan, oreo, kinder o
nutella, que se suman a los tradicionales como el cabello
de angel o la nata natural montada. Este mes también se
caracteriza por la festividad de Sant Antoni y sus prims,
coquetes... Febrero es el mes del amor por excelencia y
los dulces del Dia de los Enamorados han evolucionado
de la yema tostada, trufa o San Marcos con forma de
corazén a los acabados glaseados con fondant.



La Magdalena nos trae en mar-
z0 “ximos”, cocas de tomate, espi-
nacas o habas, “coca de Castelld
i de Taronja”, “figues albardaes”,
“pilotes de frare”, jFadrinets!...
todos ellos configuran una carta
de productos artesanos que se
han consolidado como simbolo de
nuestras fiestas. Mientras que, en
abril, la mona de Pascua es la reina
indiscutible de las panaderias. Las
mas demandadas, las de boniato,
cabello de angel, crema, trufa o
chocolate.

Como no podia serde otra forma,
la “flor del Lledd” llega en el mes de
las flores, mayo. Un dulce dedicado
a la patrona de Castello, que lleva
un delicado relleno de crema de
naranja y hojaldre con mantequilla,
acabada con citricos confitados, en
algunos casos naranjas y en otros,
limones.

Las cocas de Sant Joan endul-
zan el mes de junio; y las cocas de
tomate, asi como las de espinacas,
escalivada o la de cebolla son tipi-
cas meriendas en julio y agosto.

Ya en septiembre es hora de
volver a la rutina y nada mejor que
hacerlo con el pan artesano que
acompafa a los nifios en la vuelta
al cole. Ese que se prepara en los
hornos del Gremi de Forners de
Castell6 con masa madre, largas
fermentaciones e ingredientes que
le conceden un plus nutricional.

En octubre y noviembre, la deli-
cadeza de las masas de mazapan
de los “panellets” compiten en los
escaparates de los agremiados con
las ‘terrorificas’ y divertidas galletas
y figuritas preparadas para la fiesta
de Halloween. Y para acabar el
ano, en diciembre, la Navidad
inspira a los artesanos y cobran
peso el tronco, los pastissets, “car-
quinyols”, rotllets, turrones y, en
general, los dulces secos de facil
conservacion en invierno, junto a
“pilotes de frare”.

Dia Mundial del
Pan Artesano

| Gremi de Forners conmemoré el Dia Mundial

del Pan Artesano con una seria de actos. Asi,

los panaderos donaron bocadillos artesanos
para las personas que se animaron a donar sangre
en el edificio de Salud Publica de la avenida del Mar;
también organizaron una degustacion popular de pan
artesano de los hornos de las panaderias del Gremi
de Forners en el Primer Moli de Castelld. Y, como
colofén, una misa en la Iglesia de la Sagrada Familia
para rendir pleitesia a la patrona de los panaderos, la
Mare de Déu de Lledd. En la celebracion liturgica no
falté la espectacular talla de la Virgen que el Gremi de
Forners custodia durante todo el afio.
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Escritor

|.UXOI’ la civdad de los faraones

uxor es conocida como la an-

tigua Tebas o “la ciudad de las

cien puertas”, tal y como el poeta
griego Homero la denominaba.

Tan pronto entré en sus dominios
mis inquietos ojos comprobaron de
inmediato que sus joyas arquitec-
ténicas son inigualables, pues a la
espectacularidad del templo de Lu-
xor, llamado de la misma forma que
la ciudad, se le une la magnificencia
del de Karnak. Tanto uno como otro
rivalizan en belleza y grandiosidad,
y si impactante es la entrada del de
Karnak custodiado por una amplia
avenida de esfinges con cabeza de
carnero, no lo es menos la de su
vecino, con una avenida similar pero
cuyas esfinges tienen por cabeza
un busto de faradn. Los obeliscos y
las estatuas grandilocuentes forman
parte de su composicion, llamando la
atencion las robustas y gigantescas
hileras de columnas que en su inte-
rior cohabitan con miles de bloques
de piedra. Sin duda, no habia térmi-
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no medio, pues con el reinado de un
nuevo faradn, éste siempre intentaba
superar la magnificencia de su pre-
decesor. El resultado, evidentemen-
te, era digno de admirar, por lo que
saciados una vez mas mis 0jos y mi
imaginacion con tal demostracion de
arte y poder, me adentré en las calles
de la ciudad cuando el omnipresente
sol decidié tomarse un respiro.

Con las luces artificiales, que
pretenden imitarlo funcionando a
pleno rendimiento, deambulé por el
habitual mercado nocturno al ampa-
ro del frescor de la noche, ya que la
vida renace cuando el calor amaina,
pues durante el resto del dia los 55
grados diurnos han convertido a sus
habitantes en simples reos esperan-
do la hora del paseo. Y es entonces
cuando la ciudad se convierte en un
ir y venir de gente, aprovisionandose
de viveres y empezando el especta-
culo del regateo. En medio de aque-
lla voragine comercial mis pasos se
toparon con los de Mohamed, un

(Egipto)

rapaz de unos siete u ocho afos que
se ofrecid voluntario para guiar mis
pasos y los de mis acompafiantes
por cada rincon del mercado, acon-
sejandonos los mejores puestos para
comprar y las mejores tabernas para
tomar un buen té. El nifio en cuestion
me contd que por las noches solia
ofrecerse como guia improvisado
para asi ganarse unas monedas que
pudieran contribuir a la economia de
su familia, y recuerdo que al darle
su bien merecida recompensa me
comento que parte de aquel dinero le
serviria para comprarse por fin unos
buenos zapatos.

Por ultimo, aproveché el resto
de dias que me quedaban en Luxor
para visitar los rincones de esta ciu-
dad, disfrutando asi del contacto con
sus gentes y culturizando mi mente
con todo tipo de detalles. Y una vez
agotada mi estancia en la “ciudad de
los faraones”, ya s6lo me quedaba
por ver El Cairo, la ciudad de las tres
piramides.
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El tercer concurs del ‘Arrocito’
projecta la gastronomia |/ ¢/s
productes dc Castello

Coitalo:  Catalls s

e

L’alcaldessa posa
en valor el certamen
que reuneix cuiners
de la Comunitat i de
Castilla-la Mancha
per a elaborar
l'original recepta

= . = Lk i Wl
Marco y Escuder asisten al concurso Arrocito de Castellé

costat d'altres xefs reconeguts dins del panora-

C astelldé va acollir a tercera edicié del
concurs del Arrocito de Castelld, que va
reunir una vintena de participants (entre
xefs i ajudants), de 12 restaurants de la provin-
cia (Castelld, Benicassim i Orpesa), de la resta
de la Comunitat Valenciana (de Cullera i Gandia)
i de Castilla-la Mancha (de Puertollano, Ciudad
Real). Tots ells han cuinat la recepta original del
xef Miguel Barrera, que ha exercit com a jurat al

ma gastronomic de la Comunitat.

Seguint les bases del concurs, cada xef va
elaborar el seu particular Arrocito de Castello,
part de les quals han sigut per al jurat i la resta
per a la seua degustacié entre el public. Una de-
gustacié que es va realitzar en la mateixa plaga
Hort dels Corders on va transcorrer la resta del
certamen.

‘Origen Castellé’ dinamitza |’oferta turistica

] i‘ “ “" l1 rr '[¢ 11 ' L'Ajuntament de Castello, a
I - - través de la regidoria de Tu-

' risme, va organitzar el festival

' REE Origen Castell6. Va ser la tercera

i ) \1 edici6 de la cita, que fusiona la

musica i I'art amb un entorn natural
i patrimonial com és el parc Ribalta.
L'esdeveniment es va desen-
volupar per tercer any consecutiu
‘amb Il'objectiu de dinamitzar
I'oferta turistica que ofereix Castell
amb l'arribada de la tardor i brindar
l'oportunitat de viure i gaudir d'ex-
periencies a través del patrimoni




L'alcaldessa, Amparo Marco, va
assistir a aquesta tercera edici6 del
concurs del Arrocito. “Una cita que
contribueix des de fa tres anys a
donar a conéixer els productes de
proximitat i a posar en valor la nostra
gastronomia”, ha apuntat Marco. “Un
any més el concurs del Arrocito ha si-
gut un reclam turistic per a Castelld”,

de tardor amb concerts al parc Ribalta R

i la musica”, va explicar la regidora de
Turisme, Pilar Escuder.

El festival va comencar el divendres 7
d'octubre, amb el tandem flamenc Israel
Fernandez i Diego del Morao. El dissab-
te 8 d'octubre va ser el torn del cantaor
Guadiana; i el diumenge 9 d'octubre va
ser el sevilla Jalezz I'encarregat de clau-
surar el cicle.

Origen Castell6 va tindre accés gratuit
per a que tant el public com l'organitzacio
i els artistes varen gaudieren d'una expe-
riencia de tardor en un entorn tan especial
com I'entorn del llac del parc Ribalta.

ha assegurat la regidora de Turisme,
Pilar Escuder. Després de la delibe-
racio del jurat, el plat guanyador va
ser el presentat pel restaurant Casa
Lola, del Grau de Castelld; el segon
premi se’l va emportat La Tasca del
Puerto, també del Grau de Castelld;
i el tercer premi ha sigut per a La
Suculenta, de Benicassim.




LOS PLACERES DE LA MESA

Avda. Valencia 36 - Castellon
Q64 24 77 24

as Cuevas Heladas son

un conjunto de abrigos vy

cavidades producidas por la
erosion del cauce del rio Sonella a
su paso por la localidad de Onda.
Formadas en diferentes estratos
de roca caliza y conglomerado
destacan por sus pintorescas
formaciones y la exuberante ve-
getacion que se encuentra en sus
inmediaciones.

Por los alrededores de las ca-
vidades se han localizado algunos
restos medievales y grafitis reali-
zados con elementos de punta
fina pertenecientes a los siglos
XIVy XV d.C.

El acceso a las mismas se
puede realizar siguiendo el itine-
rario del sendero local SL CV 106.

Ruta turistica

TU I'ismO OCTiVO v Seccidn patrocinada por

ESPECIALISTAS EN JAMON, EMBUTIDOS, QUESOS,
LOTES ¥ PRODUCTOS GOURMET

wiww.antoniomata.com

La ruta transita por una antigua
acequia, enclavada en plena mon-
tafia, que nutre de agua las zonas
de huertas situadas al sur de la
poblacion.

En diferentes puntos se atra-
viesan algunos pasos al borde de
un precipicio que han sido acon-
dicionados recientemente por el
consistorio con la construccion de
una serie de pasarelas de madera
y un conjunto de sirgas, haciendo
mucho mas accesible la visita,
revalorizando este importante pa-
raje y reconvirtiendo un recurso
natural en un recurso turistico.

Conlos guias titulados de Nucs
podras descubrir este y otros rin-
cones del interior de Castellon de
una forma amena y segura.

Jorge Martinez Pallarés

Téc. Guia Medio Natural
Téc. Deportivo Espeleologia
Director Técnico de Nucs.

El fascinante

mundo del citrico

Ester Llorach Ayza

CEO Explora Maestrat
Guia de Turismo&Historia

on los primeros frios, llega la temporada de los

citricos a los mercados valencianos. La gran

familia de los citricos tiene mas de 20 millones de
afnos y lo que llega hasta nuestras manos es un auténti-
co y fascinante Tratado de Historia. Les ofrecemos aqui
algunos apuntes historicos sobre esta fruta.

Es afinales del siglo XVIII cuando se inicia el desarro-
llo del cultivo del naranjo dulce en el reino de Valencia.
Y por lo que se refiere a la provincia de Castellon, la
primera referencia sobre el naranjo dulce la da el far-
macéutico don José Jiménez, quien, en su tratado de
plantas inédito, que concluyé en 1789, describe una
variedad de naranjo agrio, tres de dulce, dos de limonero
y una de cidro.

Entre 1825 al 1830 se empieza a cultivarse el naranjo
en la provincia de Castelléon, concretamente huertos
de naranjo en Vila-real y poco después en Burriana y
Almassora, En 1856 José Polo introduce el cultivo del
mandarino en Vila-real. De 1860-1870 se produce la ex-
tension del cultivo de los citricos en Castellon, transfor-
mandose en huertos muchos marjales, asi como tierras
que hasta entonces se dedicaban al cultivo del trigo y
canamo. iDisfrutemos del excelente producto fresco,
sano y de proximidad que nos brinda el fascinante mun-
do del citrico!
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ve a “palpitar” en el corazén de la poblacion

de Betxi tras la exhausta rehabilitacion que
ha puesto en valor uno de los maximos exponen-
tes de la arquitectura nobiliaria del Renacimiento
valenciano. En 2013 empezé el proyecto de
recuperacion del conocido también como Palau
de Betxi -siglo XV-XVI- y que se prevé finalizar
totalmente en el 2023.

Aunque se han hallado restos de una primera
construccion romana y una necropolis de la época
islamica, esta edificacion es, principalmente, una
fortaleza medieval que se convirtié en residencia
medieval en el siglo XVI. Desde sus inicios como
torre-alqueria en época islamica, pasé a ser un
Palacio Gético de la familia Rois de Liori en la con-
quista cristiana, que asumioé la baronia de Betxi.
Posteriormente se fortific6 como palacio-castillo en
el s. XV, cuando se incorporaron baluartes y una
portada renacentista. En el siglo XVII, la baronia
de Betxi pasé a los marqueses de Ariza.

Tras un largo periodo de abandono y declive
hasta mediados del s. XIX, resurge como edificio
socio-cultural (cine, teatro, casino-sindicato) a
manos del mecenas Pascual Meneu, aunque

E | Palau-Castell dels Marquesos d’'Ariza vuel-

El Palau-Castell dels
Marquesos d’Ariza

(Betxi)

vuelve a abandonarse y subdividirse. A mediados
del siglo XX el Ayuntamiento de Betxi se decide a
recuperar este edificio, catalogado como Bien de
Interés Cultural en 1997.

Durante el siglo XIX, el Palacio-Castillo vivio
una gran transformacion, tanto en su exterior como
en su antiguo claustro. Una nueva altura sobre el
patio renacentista comunicaria con las dependen-
cias privadas de Pascual Meneu, donde todavia
se conservan pinturas costumbristas, techos de
madera, bovedillas ceramicas pintadas y una
amplia escalera construida con grandes piezas de
marmol blanco y rejerias modernistas.

Después de su reconstruccion, se puede obser-
var un gran patio central con columnas cilindricas y
esbeltas que sostienen los arcos. El suelo parece
un tablero de ajedrez por sus baldosas blancas y
negras. El desarrollo artistico hizo que el edificio
se impregnara con otros estilos, como la portada
barroca que todavia conserva la fachada principal.

Sin duda, el Palau de Betxi es una joya ar-
quitectdnica y cultural, que sirvio como edificio
residencial fortificado combinando el estilo goético
y renacentista y que, ademas, es la Unica obra civil
renacentista de toda la Comunitat Valenciana.

Mas informacion: www.betxi.es



Diputacion Provincial

La provincia serd la sede en 2023 del XX
Congreso Europeo de Cofradias Enogastronémicas

a provincia de Castelldn sera la sede del XX Congreso
LEuropeo de Cofradias Enogastrondmicas. Asi se dio

a conocer en la localidad francesa de Dijon, donde
se celebra la ediciéon numero 19 de este certamen, al que
han acudido el presidente de la Diputacién, José Marti, y la
diputada provincial y alcaldesa de Benicarl, Xaro Miralles.
Se trata de un evento que organiza el Consejo Europeo
de Cofradias Enogastrondmicas, en el que la provincia de
Castellon esta representada a través de la “Confraria de
l'arros i la taronja” de la Host del Castell Vell.

Con esta decision, se reconoce el alto nivel culinario al-
canzado en los ultimos anos por la provincia de Castellon,
que ademas de contar con tres restaurantes con estrellas
Michelin, acoge importantes eventos gastrondmicos a lo
largo del afio y cuenta con la pujanza de la marca impulsa-
da por la Diputacion de Castelldn, ‘Castellé Ruta de Sabor’.

La Diputacion refuerza la fumigacion contra

los mosquitos en municipios de la costa

a Diputacién sigue su batalla contra los mosquitos en treinta
L municipios de la provincia, fundamentalmente de la costa. Asi,

se realizaron fumigaciones en Moncofa, Xilxes, Torreblanca,
Borriana, Nules, Alimenara, Almassora, Castellé, Benicassim y Pe-
niscola. Por otra parte, Marti se refirié también a que el nuevo Plan
Provincial contra los Mosquitos que ha entrado en vigor en 2022
tiene un presupuesto de 630.348 euros y contempla un incremento
anual del 30% en el numero de jornadas de trabajo.
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Exito del festival
musical organizado
por el bicentenario

| festival de musica organi-
Ezado por la Diputacion con

motivo del bicentenario y
celebrado en el recinto del Mer-
cado del Lunes de Castelld6 ha
sido todo un éxito. Asi lo calificd
la diputada de Juventud, Lluisa
Monferrer, quien destacé la
actuacién de Don Patricio como
uno de los principales atractivos
del acontecimiento y que ha
contado a una gran afluencia de
publico, sobre todo, juvenil. Por

acogio el
Festival

Gastronomico
Castello Ruta
de Sabor

| Festival Gastrondmico disfrutar de food-trucks, barras
‘Castelld6 Ruta de Sabor’, con venta de bebidas, zonas de
descanso, espectaculos culina-

organizado por la Diputa-

otra parte, también se organizé
en Benicarld6 otro festival con
los grupos castellonenses Santi
Campos, Miss Black Emotion,
Carmen Manilla y Ander Troys.

cion, se celebrd en octubre con
la participacion de 12 estrellas
Michelin en ponencias, debates
y demostraciones gastronémi-
cas. Los asistentes pudieron

rios y musica en directo. Cabe
destacar que ‘Castellé Ruta de
Sabor’ agrupa a productores
y 375 empresas de servicio de
toda la provincia.
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Reclamz(22

XXX Mostra de Teatre

La UJI programa 50 obras teatrales

para la XXX edicion de la Mostra
d’Arts Esceniques Reclam

a Mostra d’Arts Esceniques Reclam
Lestrena su inclusién dentro de la

Red Espafiola de Teatros, Audito-
rios, Circuitos y Festivales de Titularidad
Pudblica y lo hace en la XXX edicién del
certamen que se celebrara hasta el 4 de
diciembre y rodeara de cultura el otofio en
las comarcas de Castellén un afio mas. La
muestra organizada por la UJI, a través del
Servicio de Actividades Socioculturales, ha
programado 50 obras con 63 funciones que
se representaran en 11 municipios y que
mantienen la idiosincrasia de la muestra con
temas de actualidad que buscan despertar
en el espectador el pensamiento critico. La
iniciativa cuenta con la colaboracién de los
ayuntamientos de Almassora, Benicarlo,
Benicassim, Betxi, Burriana, Castelld,
Oropesa del Mar, Vilafranca, Vila-real y
Vinaros, ademas de la Diputacién de Cas-
tellén, la Fundacion Caixa Castello y del
Instituto Valenciano de Cultura (IVC).

El Reclam se inaugur6 el viernes 28
de octubre en el Paranimf con la obra Solo
llamé para decirte que te amo, de la com-
paiia argentina Foco. La clausura tendra
lugar en el Teatro Municipal de Benicasim,
el dia 4 de diciembre, con la obra Sopla!, de
la compafiia Tropa Circus, un espectaculo
de circo, humor y musica en directo para
todos los publicos.

Los dramaturgos y artistas castellonen-
ses tendran su espacio en el marco del

Reclam con obras como Passos Lleugers,
una adaptacion de la compafia La Rava-
lera, en colaboracion con Amnistia Interna-
cional; el estreno de La Torre del Silencio,
de los villarealenses La Medusa; Johnny
Chico, una obra interpretada por el actor
de Onda, Victor Palmero, donde se trata
la tematica LGTBI; Las Couchers, de la
compainia Inpro-gress, compuesta por dos
alumnas del Aula de Teatro Carles Pons de
la UJI; o Els Tardigrads, una produccién de
la compafiia valenciana Al anochecer Pro-
ducciones dirigida por Sergio Caballero.

En cuanto a espacios escénicos, el
Paranimf tendra una amplia programacion
entre la que destacan las obras Winnipeg,
de Puca Espectacle; o El avaro, con la que
la compania Atalaya quiere conmemorar el
400 aniversario del nacimiento del drama-
turgo francés Moliére.

El Teatro del Raval también ofrecera
una amplia programacion que se iniciara
con Nacidos culpables, de Peter Sichrovsky.
Otras representaciones son Un tal Shakes-
peare, de Cascai Teatro o Cervantes i el joc
de l'oca, una obra de la compairiia Botarga.

La musica también tendra su apartado
con varios espectaculos: Manifest anti-
romantic, una satira discotequera dirigida
por Joan Palomares y Pau Berga; Viaje al
centro de un idiota, creado por Enric Mon-
tefusco; el Tocadiscos de Fuster o Preludi
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a la lentitud, un poema sonoro creado por
Versonautas.

En cuanto a la danza, el Reclam con-
taré con tres actuaciones. La primera, La
solidesa del cor feble, es una obra de Toni
Aparisi i David Moliner que se pondra en
escena en la Sala San Miquel de Castello.
En Burriana llega la obra VDF 2022 del co-
lectivo Valéncia Dancing Forward, mientras
que en Betxi se podra disfrutar del especta-
culo Migrare, de Maduixa Teatre.

Las funciones dirigidas a un publico
familiar también son un eje fundamental
en la muestra. Destacan creaciones como
Playtime, que se representara en Almasso-
ra; Mare Terra, de la Compafiia del Princep
Totilau; Pedra a pedra, del Teatre de I'Home
Dibuixat; La Via Lactia, de la Companyia El
Cau de I'Unicorn; La barca, de la compaiiia
La Larvaria de antiguas alumnas del Aula
de Teatro Carles Pons; Chucho de la com-
pafiia Filis Teatro o Shhh...El col-leccionista
de sons, de Factoria Los Sanchez e Imagi-
nary Landscape Factory.

Ademas, el Reclam ha programado
obras como Waterloo, de Albena Teatre;
Amado; Verso a Verso, con la participacion
de la actriz Charo Loépez; We will never be
champions, interpretada por los miembros
de la Asociacion de personas con diversi-
dad funcional o La lluvia amarilla, adapta-
cion de una pieza de Julio Llamazares.
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La Generalitat mejora el acceso al Aeropuerto de
Castellon con la puesta en servicio de una lanzadera
desde la estacion de Torreblanca

a consellera de Politica Territo-

rial, Obras Publicas y Movilidad,

Rebeca Torrd, anuncié la con-
tratacion, a partir de noviembre, de
un servicio de bus lanzadera para
conectar la estacion de ferrocarril
de Torreblanca con el Aeropuerto
de Castelldn, a fin de “dar respues-
ta a las necesidades de movilidad
de los usuarios y usuarias de la
instalacion aeroportuaria y, en par-
ticular, para atender al aumento del
trafico comercial”.

Segun explic6 Rebeca Torrd,
“con la contratacion de este ser-
vicio publico de transporte regular
de viajeros, desde la Conselleria
damos respuesta a la necesidad de
transporte publico del aeropuerto
mientras trabajamos, de forma
paralela, en la actualizacion del
proyecto de servicio publico CV-
003 Vinaros-Castell6 de la Plana”.

Ademas de los viajeros y viaje-
ras del aeropuerto, la consellera se
refirid a que “se ha pensado en los
usuarios y usuarias de cada dia: el
alumnado de los nuevos ciclos de

@

FP vinculados a la rama aeronauti-
cay los trabajadores y trabajadoras
del mismo aeropuerto y de las
empresas que se estan instalando
aqui, ya que el aeropuerto se esta
convirtiendo en un importante polo
industrial y servicios como el de
esta lanzadera, lo estan haciendo
mas atractivo y accesible a nuevas
empresas’.

El nuevo servicio permitira una
conexién eficiente desde Castelld
y desde todas las poblaciones de
las planas litorales entre Valencia y
Vinaros, gracias a la coordinacion
con los servicios de Renfe.

El servicio de estas nuevas
lanzaderas se adaptara a las nece-
sidades a que vaya generando el
uso diario del propio aeropuerto v,
como ha senalado Torrd, “permitira
el acceso tanto desde la estacién
de Castell6, como desde la de
Benicarlé-Peiiscola, en un tiempo
de viaje inferior a una hora y con
un precio de 5,45 euros corres-
pondiente a la suma de los billetes
sencillos de tren y autobus”.

Segun ha indicado la conse-
llera, “algunos de los servicios
de Renfe permitiran ademas la
conexion directa con Valéncia y
se trata, en definitiva, de fomentar
intermodalidad, de sacar el mayor
rendimiento y eficacia posible a
la conectividad y a los diferentes
modos de transporte colectivos y
sostenibles para que los ciudada-
nos y ciudadanas puedan disponer
de un servicio publico de calidad y
accesible”.

Asimismo, apunto Torrd, la Con-
selleria va a acometer las actuacio-
nes necesarias en la estacion de
Torreblanca para hacer posible el
acceso a la zona de aparcamiento
y la maniobra de los vehiculos que
prestaran el servicio de transporte
e instalara una marquesina en el
lugar de la parada.

De este modo, desde la Conse-
lleria se da respuesta a las necesi-
dades expresadas por la direccion
del Aeropuerto de Castellon ante el
incremento de los vuelos operados
en este, concluyd la consellera.
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Casa Benitandus (Alcudia de Veo)

muros de piedra o vigas de madera, calentarse al fuego de la chimenea,

escuchar el trino de los pajaros o el canto de un gallo... Son sensaciones
auténticas que se pueden compaginar con momentos ludicos en pareja, familia o
amigos, preparando la barbacoa, tomandose el aperitivo en el porche o la terraza
y disfrutando de actividades al aire libre en alguno de los muchos alojamientos
rurales repartidos en el interior de la provincia de Castelldn.

Silencio, olor a hierba, respirar aire puro, dormir protegido por robustos

Precisamente, en la revista TURISME | GASTRONOMIA DE CASTELLO
hemos querido acercarles una seleccion de estas casas y hoteles rurales que se
encuentran inmersos en un entorno tranquilo y acogedor donde disfrutar de una
estancia agradable y estar en contacto con la naturaleza, conocer la gastrono-
mia, cultura y patrimonio local, asi como recorrer multiples senderos, participar
en actividades de agroturismo y turismo activo. En definitiva, lugares donde no se
necesita reloj y es facil olvidarse de las preocupaciones cotidianas para centrarse
unicamente en disfrutar de unas excepcionales instalaciones rurales.



Ca Pelegri

(Les Useres)

Ca Pelegri es una ventana abierta a paisajes por explorar y descan-
sar en Les Useres, una poblacion rica en historia y tradiciones, como la
Romeria de Els Pelegrins, que cada afio atrae a cientos de visitantes
hasta esta poblacion de I'Alcalatén.

Se trata de una casa rural, totalmente reformada, con capacidad
para 8 - 10 personas y una elegante decoracién, en la que destacan
algunos muebles antiguos restaurados. Dispone de cuatro habitaciones
completas, un espacio diafano en el que se encuentra la cocina, el
comedor y la sala de estar, asi como dos bafios con ducha y un bafio
con bafiera de hidromasaje. Ademas, la casa cuenta con dos amplias
terrazas, una de ellas con barbacoa.

Carrer Roques Conilla,12. Les Useres
Telf.: 607 377 307 - Instagram: ca.pelegri

La Costereta

(Cati)

Calidez, bienestar y calma. Estas son las sensaciones que transmite
La Costereta, un alojamiento rural a seis kilémetros de la poblacion de
Cati, rodeado de montafias y preciosas encinas.

La casa ha sido renovada a partir de las ruinas de una antigua masia,
conservando sus paredes de piedra y decoracion con colores calidos
y elementos naturales. Una masia para los amantes de los pequefios
detalles, la decoracién y la tranquilidad, que cuenta con 6 dormitorios, 3
bafios, ropa de cama, toallas, TV, zona de comedor, cocina totalmente
equipada y balcdn con vistas al jardin.

Los huéspedes pueden nadar en la piscina al aire libre, practicar
senderismo o ciclismo, relajarse en el jardin y utilizar la zona de bar-
bacoa.

Masia Costereta, s/n. Cati
Telf.: 639 844 885 - www.masialacostereta.com




Casa Rural dels Hospitalaris

(Traiguera)

Dormir en un lugar histdrico tiene un indudable encanto. La Casa dels
Hospitalaris, catalogada con cuatro estrellas, se encuentra en el Real San-
tuario de la Mare de Déu de la Font de la Salut, una joya arquitecténica del
siglo XVI que recuerda el paso de las 6rdenes de Montesa y los Hospitalarios
por la poblacién de Traiguera. Un alojamiento rural totalmente restaurado
que ha sabido mantener la esencia de su pasado a través de la piedra, las
maderas y el mobiliario antiguo que se ha conservado en la vivienda.

Una impresionante casa rural, con capacidad de hasta 10 personas, dis-
pone de 5 dormitorios y tres bafios. Esta aclimatada con aire acondicionado
y calefaccion, ademas de totalmente equipada con electrodomésticos, te-
levision, bafiera de hidromasaje y biblioteca, entre otros servicios. También
cuenta con zona de aparcamiento y terraza con barbacoa.

Real Santuario de la Mare de Déu
de la Font de la Salut n° 9. Traiguera

Telf.: 616 998 968

casaruraldelshospitalaris.com
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ELRincon de Jara
(Caudiel)
Calle Murillo, 22. Caudiel Emplazada en la emblematica ciudad de Caudiel, esta casa rural es un lugar

especial para descansar y al mismo tiempo disfrutar de una magnifica vivienda

Telf.: 963 463 426 reformada, que conserva las caracteristicas rusticas y tipicas del pueblo, pero a su

www.elrincondejara.com

excursiones y senderismo.

vez, con las comodidades modernas de hoy en dia. Es ideal para pasar unos dias
tranquilos con la familia o un grupo de amigos en un entorno agradable y relajado.

Asi, la vivienda cuenta con cuatro dormitorios independientes, TV, cocina equi-
pada con lavavaijillas y microondas, lavadora y dos bafios con bafiera. También
dispone de un jacuzzi de seis plazas, zona de barbacoa, jardines, zona “chillout”,
parque infantil y aparcamiento, sin olvidar el servicio de wifi gratuito. Por otra parte,
el entorno de El Rincdn de Jara es de gran belleza y tranquilidad, ideal para paseos,




LArc de Pedra

(Vilafamés)

En el corazdn del barrio del Cuarticho, uno de los mas emblemati-
cos de Vilafamés, se encuentra L'Arc de Pedra, una preciosa casa rural
situada junto al castillo. Ocupa una tradicional edificacién de piedra
totalmente reformada, con tres plantas. En la primera podemos disfrutar
de una cocina totalmente equipada y el acogedor salén donde pasar
agradables veladas. En la primera, esta la habitacién de matrimonio
con su bafio completo integrado dentro de la misma; y en la Ultima,
encontramos un gran dormitorio con zona de estar y un pequefio pero
funcional bafio completo.

Sin duda, L'Arc de Pedra es uno de esos alojamientos con encanto,
donde se puede descubrir uno de los pueblos mas bonitos de Espafia.

Cuarticho, 11. Vilafamés
Telf.: 675 184 936 - arcdepedra.negocio.site

El Planet de
Maella

(Xert)

Hermosos paisajes agrestes enmarcan la poblacion de Xert, un
espectacular enclave en el que se encuentra El Planet de Maella, una
elegante casa rural totalmente reformada, con “jacuzzi” y grandes
ventanales y balcones que invaden de luz natural todas las estancias.
Dotada con las maximas comodidades, esta vivienda tiene capacidad
de hasta seis personas, calefaccion radiante por el suelo y esta distri-
buida en planta baja, primera y segunda planta.

La entrada principal lleva a un amplio comedor, con una gran chime-
nea de lefia. También se dispone de una cocina totalmente equipada.

Sin duda, para todos aquellos que ademas de un alojamiento quie-
ren vivir experiencias, “El Planet de Maella”, es una opcién perfecta.

Calle del Horno, 11. Xert
Telf.: 686 34 09 35 /964 490 027 / 665 810 430
elplanet.casarural@gmail.com




La Covarxella

(Culla)
La Covarxella es una casa rural de calidad donde se ha cuidado hasta el mas E-12163 El Molinell
minimo detalle. Un lugar especial donde disfrutar de elegantes y acogedoras insta-
laciones en el corazon del Valle del Molinell, a pocos kilometros del casco urbano Culla
dela poblacién de Culla. Telf 696 308 275
Tras una completa restauracion, la vivienda, con capacidad para 8 personas,
cuenta con tres dormitorios de matrimonio y una doble; amplio salén con TV y wifi; info@lacovarxella.com

cocina totalmente equipada; asi como dos bafios equipados, incluso con secador.
Hay también calefaccion central y chimenea. Ademas, alberga una excepcional
zona de barbacoa y una piscina exterior.

Sin duda, La Covarxella es el lugar perfecto para pasar unos dias tranquilos con
la familia o un grupo de amigos en un entorno de gran belleza, idoneo para disfrutar
de paseos, excursiones 0 senderismo.

Terrai Mar

(Cabanes)
Placa Verge del Terra i Mar es un alojamiento rural de contrastes, donde han sabido aunar
Bon Succés. 8. elementos que forman parte del legado historico de Cabanes con materiales y

sistemas de vanguardia que permiten al visitante disfrutar de su estancia en un

Cabanes ambiente elegante y acogedor.
Telf.: 665 402 685 Situada en el casco antiguo de Cabanes, sus viejas paredes forman parte
de la estructura de la muralla que protegia el pueblo. Y al mismo tiempo, se ha
Instagram: aprovechado la inercia térmica de los muros de piedra para reducir su demanda
terraimarcasarural energética. Asi, esta construccion, de 130 metros cuadrados, cuenta con suelo

radiante bajo un historico pavimento hidraulico y detalles decorativos de princi-
pios del siglo XX. En la terraza, disponen también de una alberca.

Calificada con cuatro estrellas, cuenta con 2 dormitorios, cocina con lavavaji-
llas y microondas, TV , zona de estar y tres bafios con ducha.




Casa Benitandus ‘

(Alcudia de Veo)

Naturaleza en estado puro. Casa Benitandus se encuentra en el
corazoén del Parque Natural de la Sierra Espadan, concretamente en la
poblacién de Alcudia de Veo, a orillas del rio Veo y muy préxima al em-
balse de Onda. La casa, una antigua construccion para usos agricolas
y ganaderos del afio 1887, se ha convertido en un alojamiento rural con
mucho encanto tras una completa restauracion que ha permitido man-
tener su esencia arquitectdnica e incorporar instalaciones y servicios
necesarios para crear un ambiente acogedor y confortable.

El conjunto edificado se compone de planta baja con cocina-office,
sala de estar, aseo y patio. En la primera planta se distribuyen dormi-
torios con bafio, ademés, de una segunda planta con buhardilla-dormi-
torio, bafio y terraza. Todas las estancias disfrutan de bellas vistas del
entorno, culminadas por los “Organos de Benitandus”.

Un espacio donde pasar unos dias tranquilos con la familia 0 un
grupo de amigos en una edificacién histérica paraje y rodeados de
parajes de extraordinaria belleza.

Benitandus, 29. Alcudia de Veo
Telf.: 655936 106 - www.benitandus.com

Casa Rural
Espadan Suites

(Artana)

Casa Rural Espadan Suites es un hospedaje de decoraciéon moder-
na y muy luminoso, que ofrece unas espectaculares vistas del entorno
natural de Artana, municipio situado en el Parque Natural de Sierra
Espadan.

Cuenta con un amplio salén, dos dormitorios, dos bafios, cocina y
un completo equipamiento de hogar. También dispone de piscina al aire
libre, barbacoa y terraza.

Todo un lujo para disfrutar de los parajes mas importantes de la
Comunitat Valenciana, como es Sierra Espadan, con numerosas rutas
senderistas y actividades para realizar durante una escapada romanti-
ca, con amigos o en familia.

Paseo Ombria, 1. Artana
Telf.: 669 532 550 - espadansuites.com




Font d'en Torres

(Morella)

Font d’en Torres ocupa una antigua masia del S. XV, que fue totalmente
reformada respetando la arquitectura tipica de la zona -muros de piedra, te-
chos de madera y abuhardillados, tejas arabes, etc.- Con una decoracion en
la que se combina lo rastico y moderno, se ha cuidado la decoracién hasta
el Ultimo detalle. Ademas, se han afiadido las instalaciones y los servicios
necesarios para crear un ambiente acogedor y confortable (calefaccion por
suelo radiante, duchas efecto lluvia...) Es ideal para pasar unos dias tranqui- Entrada por N-232 Km 66.
los con la pareja o un grupo de amigos en un entorno tranquilo y relajado.

En Font d’en Torres, catalogada como casa rural de categoria superior, Morella
es un lugar ideal para desconectar y disfrutar de la tranquilidad que ofrece Telf.: 608 843 978
la naturaleza, escuchando tan solo los cencerros de las vacas pastando, el
canto de los péjaros, o el ruido del agua de la fuente... fontdentorres@gmail.com
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Alojamiento Rural Font del Roser

(Chiva de Morella)
Plaza Mayor, 21y Font del Roser es un excepcional alojamiento rural en Chiva de More-
Calle Solana. 11. lla, un encantador pueblo integrado en Morella. Reformado con materiales

tradicionales y nobles de la zona, como la piedra natural y madera, se

Chiva de Morella ha conseguido crear en esta casa un ambiente rural y en contacto con la

Telf.: 647 560 936 / naturaleza, pero con las maximas comodidades.
672 630 625 El Alojamiento Rural Font del Roser tiene capacidad para un méaximo
de 18 personas. Dispone de un salén amplio con chimenea y cocina;
www.fontdelroser.com ademas de un patio interior amueblado y un vestibulo con libros. También

consta de varios dormitorios, bafios totalmente equipados y tres zonas de
comedor equipadas con cocina. Hay wifi gratuito.

El entorno natural de la localidad es de gran belleza y tranquilidad,
ideal para paseos, excursiones y senderismo.




La Carbonera de
Espadan

(Almedijar)

La Carbonera de Espadan es una casa encantadora donde han sa-
bido combinar el estilo rural e industrial. Consta de salén a doble altura
con aseo y dos habitaciones con vestidor y bafio completo. Ubicada en
el historico pueblo de Almedijar, este alojamiento es un perfecto punto
de partida para descubrir los dos valles mas densamente poblados de
alcornoques de Sierra Espadan (Mosquera y Almanzor) y posiblemente
de Espana.

La casa, dotada de todos los servicios y enseres, también dispone
de calefaccién en todas las estancias, lo que garantiza una estancia
confortable en plena naturaleza, para compartir con amigos y familiares.
Un lugar para disfrutar de un turismo rural de calidad, donde el confort
esta garantizado.

Calle Nueva, 18. Almedijar
Telf.: 618 139 674 - lacarboneradeespadan.es

L=
Mas dels Estellers

(Sant Jordi)

Un paisaje de olivos, algarrobos y almendros recibe al visitante de
la poblacién de Sant Jordi, donde se encuentra el Mas dels Estellers,
que ocupa una antigua edificacién del siglo XVI, totalmente restaurada
y dividida en varias casas rurales independientes, con capacidades
distintas.

Todos los alojamientos estan dotados con las maximas como-
didades y pensados para que se disfrute de una estancia cémoda y
agradable (calefaccion, aire acondicionado, TV, cocina totalmente
equipada y bafio completo). También hay habitaciones adaptadas para
minusvalidos.

En las zonas comunes se puede disfrutar de chimenea vy terraza/
solarium con excelentes vistas panoramicas del Maestrat, Montsia y
de la costa. Disponen de una sala de reuniones, exposiciones y confe-
rencias, sin olvidar un parque de juegos infantiles y un jacuzzi exterior.

Calle del horno, 11-15. Sant Jordi
Telf.: 646 604 046 - masdelsestellers.com




Masia Corralet

(Benassal)
Masia Corralet es mucho mas que un hospedaje rural. Es un importante Carretera Vilafranca,
legado arquitectonico con mas de dos siglos de historia que se ha convertido Benassal.
en una elegante casa rural, con todas las prestaciones del siglo XXI.
Tras una cuidada restauracion, unos sélidos muros de piedra resguar- Facebook:
dan Masia Corralet, donde se conservan las caracteristicas rusticas de las Masia Corralet

construcciones rurales, pero, a su vez, con las comodidades modernas. Asi,
en la planta baja se distribuye el recibidor, un amplio salén comedor, cocina
totalmente equipada y bafio. Mientras que las habitaciones -de matrimonio y
dobles- se encuentran en la planta superior. En el exterior, un cuidado jardin,
con terraza, barbacoa y una piscina, ofrece espectaculares panoramicas del
bello paraje.

i C Rural La Sol :
(Rosildos)

C/ Sant Joan, 11. La Solera es una casa rural ubicada en Rosildos (Sierra Engarceran),
Els Rosildos donde es posible estar en contacto con la naturaleza y al mismo tiempo

disfrutar de todas las comodidades.
Telf.: 616 161 420 Rodeada de campos de almendros, La Solera conserva robustos
inf Isol muros de piedra y las caracteristicas tipicas de las casas de pueblo, pero
info@casaruralsolera.com a su vez cuenta con las instalaciones y los servicios necesarios para crear
un ambiente acogedor y confortable, que permite ofrecer una estancia de

calidad.

Restaurada con “esmero y carifio”, esta construccién, con calefaccién
en toda la vivienda, dispone de cuatro habitaciones, un amplio comedor,
cocina completa y bafio. Ademas, en el exterior hay zona de barbacoa,
terraza, piscina, jardin y aparcamiento.
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El Secret de Marco

(La Pelechana-Vall d'Alba)

Lujosa, amplia y acogedora. Esta antigua masia de la Pelechana
(Vall d’Alba) se ha convertido -tras una cuidada restauracién- en un
elegante alojamiento turistico que ofrece la oportunidad de vivir la
serenidad del mundo rural con todas las comodidades y servicios.

Conocida como El Secret de Marco, la casa tiene capacidad para
alojar hasta un méximo de 10 personas. Cuenta con distintas habita-
ciones, un gran salén, cocina totalmente equipada y bafios. Ademas,
dispone de una amplia terraza con mesa y sillas de exterior, y buenas
vistas. Asi como una terraza exterior en el tercer piso con telescopio.

En los alrededores de la casa se pueden realizar todo tipo de
deportes de montafia: senderismo (muy cerca del pico Penyagolosa),
escalada o BTT. Asi como disfrutar de la paz que ofrece un lugar con
aire fresco y magnificas vistas a los almendros en flor.

Calle Morera, 19, Masia pelejaneta. Vall d’Alba
Telf.: 660 714 058 - elsecretdemarco.negocio.site

Casa Pradas

(Montanejos)

Montanejos es uno de los principales destinos termales de Espana.
Y en el corazon de esta emblematica villa termal, Casa Pradas ofrece
un excepcional hospedaje que ocupa una casa tradicional del s. XIX,
totalmente reformada. Con capacidad hasta 10 personas, dispone de
tres habitaciones con camas de matrimonio y dos habitaciones dobles;
dos bafios totalmente equipados y una cocina completa, ademas de un
acogedor salén comedor. Todas las estancias cuentan con calefaccién
y se pueden disfrutar de las dos terrazas de la casa: una exterior con
vistas a la Sierra Espadan y otra interior.

Un espacio ideal para pasar unos dias de descanso en el balneario
0, si se prefiere, disfrutar de la naturaleza -con sus aguas a 25°C todo
el afio- y de deportes de montafia como el ciclismo, barranquismo,
kayak, rafting, aguas bravas... Desde luego, un completo programa de
actividades donde elegir.

Calle Manuel Pradas, 19. Montanejos
Telf.: 659 616 528 - www.casapradas.com




Casa Rural Can Pitu

(Alfondeguilla)

Barrancos, hermosas paredes de rodeno y frondosos bosques de alcornoques
impresionan al visitante de Sierra Espadan, un gran macizo montafioso que atesora
un importante legado natural. Sin duda, un extraordinario paisaje que se puede des-
cubrir unicamente abriendo las ventanas de la Casa Rural Can Pitu, un alojamiento
de primera calidad ubicado en el casco antiguo de la poblacién de Alfondeguilla.

Con preciosas vistas a la montafia, la casa -con capacidad para ocho personas-
dispone de cuatro habitaciones dobles, de camas individuales y de matrimonio, do-
tadas con colchon viscoelastico, para disfrutar de una comodidad superior en plena
naturaleza. También hay dos bafios perfectamente equipados. En la cocina-comedor
destaca una chimenea de lefia, sin olvidar televisor. En la terraza, los huéspedes
pueden disfrutar también de una barbacoa, cenador y un completo mobiliario de
jardin en la terraza.

Calle Pastores, 11.
Alfondeguilla

Telf.: 629 364 960

www.canpitu.es

La Bonita

(Culla)

Calle Abadia, 10. Culla

Facebook:
La Bonita de Culla

A la casa no le falta detalle. En el corazén de la ciudad medieval, junto a la
iglesia y unos impresionantes miradores, La Bonita ocupa una magnifica vivienda
muy cuidada, limpia y confortable. Ha sido reformada integramente y esta deco-
rada con un estilo rustico. De hecho, la piedra y la madera son la esencia de una
construccion que cuenta con 2 dormitorios y una cocina equipada, junto a la zona
de estar y bafio, ademas de una terraza.

Culla preserva vestigios aun latentes de épocas pasadas. Su casco histérico,
declarado Conjunto Histdrico Artistico, esta perfectamente conservado e invita al
visitante a realizar una ruta repleta de historias sobre caballeros templarios y de
leyendas de amores imposibles entre culturas. La Bonita es un perfecto emplaza-
miento para conocer mucho mas sobre este tesoro arquitecténico e historico, que
tiene también una gran belleza paisajistica.




Mas d'Albalat

(Rosildos)

La naturaleza marca su paso por el entorno privilegiado de Sierra
Engarceran, de paisaje montafioso, que atesora un valioso patrimonio
botanico y animal. El término municipal estd compuesto por tres nlcleos
urbanos importantes (Sierra Engarceran, Ibarsos y Rosildos), asi como
por numerosas masias rurales diseminadas. Una de ellas es el Mas
d’Albalat, una rural de calidad superior, ubicada en Rosildos, que tiene
capacidad para 10 personas, distribuidas en cuatro habitaciones dobles
y una de matrimonio. Todas estan equipadas con televisor, calefaccion
por suelo radiante, ropa de cama y ducha, y colchones de viscoelastica
de calidad.

El Mas d’Albalat, decorado con especial cuidado en los detalles,
también cuenta con dos amplios bafios con jacuzzi y ducha, otro bafio
con cabina de hidromasaje, un aseo en el comedor y otro en el jardin.
Ademas, dispone de un espacioso comedor con chimenea, cocina total-
mente equipada y sala de estar, etc. En el exterior destaca un extenso
jardin con césped, en el que se encuentra la caseta de la barbacoa y
porche exterior.

Mas d’Alabat, s/n. Rosildos (Sierra Engarceran)
Telf.: 659 535 011 / 629 076 912 - masdalbalatrural.com

Mas Els Vilars

(Les Useres)

Auténtica, acogedora y con infinidad de detalles que la hacen Unica.
La casa rural el Mas Els Vilars ofrece al visitante un lugar donde vivir,
sentir y compartir experiencias en plena naturaleza. Y es que, tras una
completa restauracion, la casa, con sus paredes de piedra, techos de
madera y cuidada decoracion, preside una finca rodeada de olivos y
algarrobos, en el término municipal de Les Useres.

Desde el amplio jardin, los mas pequefios pueden disfrutar del
aire libre con total seguridad. También cuenta con un porche cubierto,
que incluye en su interior una barbacoa y un horno rustico tradicional.
La casa, distribuida en dos plantas, dispone un amplio comedor con
chimenea, cocina con barra americana, dos habitaciones dobles y otras
dos de matrimonio, ademas de bafios.

Las Crevadas, s/n Les Useres
Telf.: 606 014 948 / 616 137 011 - maselsvilars.com
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Aldea Roqueta

(Ibarsos - Culla)

Aldea Roqueta esta integrada por un encantador conjunto de masias perfec- Mas d’en Roqueta, s/n.
tamente conservadas, rodeado por las impresionantes vistas del valle de Sierra Ibarsos - Culla
Engarceran.

Un entorno pensado para la relajacion y el descanso de los huéspedes en Telf.: 964 762 195 /
espacios decorados con mimo donde no hay TV ni teléfono, ideal para recobrar 648 197 425
el ritmo pausado de otra época. Asi, cuentan con 18 suites (5 junior, 5 estandar,

7 sénior y 1 gran suite) cada una con caracter y personalidad propia para atender www.aldearoqueta.com

distintos estilos y necesidades. Algunas disponen de chimenea y otras tienen una
zona de sofas o una gran mesa.

Por otra parte, en Aldea Roqueta cuentan con servicio de restaurante, donde
se puede degustar la diversidad y excelencia de la comida mediterranea, como el
pescado fresco de la lonja de Vinaroz, carne de Vilafranca, verduras y frutas de las
huertas locales y, en su temporada, carne de caza o setas de nuestros bosques.

Cases Rurals Penyagolosa

(Vistabella del Maestrat)

Carrer Cami Cementeri, 1. Cases Rurals Penyagolosa ofrece un alojamiento con mucho encanto
Vistabella del Maestrat situado en el municipio de Vistabella del Maestrat, en pleno Parque Na-
tural de Penyagolosa. En medio de este majestuoso paraje se encuentra

Telf.: 600 381 045 Cases Rurals Penyagolosa, integradas por el Edificio Penyagolosa

(Apartamentos Xaloc, Gregal y Garbi) y la Casa I'Arc de Polo. Un hospe-
daje que cuenta con todas las comodidades en plena naturaleza y para
disfrutar en cualquier momento del afio.

Uno de los objetivos de Cases Rurals del Penyagolosa es que el visi-
tante se sienta como en casa, con los mejores servicios de un hotel, pero
al mismo tiempo con la comodidad que ofrece una vivienda. Ademas, en
las casas rurales hay informacion sobre las rutas y actividades que se
pueden realizar en el entorno.

www.penyagolosa.es




Mas de Ledn

(Cortes de Arenoso)

Cortes de Arenoso esconde un lugar unico donde desconectar de
todo. Se trata del Mas de Le6n Agroturisme, una masia del siglo XVIII
- totalmente rehabilitada con centenarias vigas de madera y robustos
muros de piedra- que esta llena de rincones acogedores, disefiados
para vivir nuevas experiencias.

La Masia ha sido reformada siguiendo principios ecologicos y esta
distribuida en dos plantas (primera y buhardilla), con ocho habitaciones,
con bafio propio, que se pueden ocupar de manera individual o alqui-
lando toda la casa. En la planta baja se han creado distintos ambientes:
un rincén con una biblioteca y zona de chimeneallectura y zona infantil,
dos bafios y otro salén multiusos. También tiene piscina.

Poligono Cueva de San Juan, s/n. Cortes de Arenoso
Telf.: 627 504 440 / 647 450 957 - www.masdeleon.com

Casa Rural
El Regall

(Calig)

Con una capacidad maxima de 9 personas, la casa rural El Regall
es un lugar ideal para descansar en familia o con los amigos. Una casa
de pueblo construida hace mas de 80 afios, totalmente reformada pero
que aun conserva el encanto tradicional con vigas de madera, muebles
rusticos y con un amplio jardin para tomar el sol, descansar y disfrutar
del campo.

La construccion, rodeada de arboles frutales, cuenta con tres ha-
bitaciones, un salén, cocina, dos bafios, ademas de barbacoa, piscina
y parking. Un lugar ideal para pasear y conocer el patrimonio rural y
natural, con multiples paisajes y sensaciones.

C/ Santa Barbara, 23. Calig.
Telf.: 722 258 613 - www.casaelregall.com




La casa del Banquet

(Eslida)
La poblacion de Eslida se encuentra a los pies del Puntal del Aljub, una de Calle Castell, 4 .Eslida
las cimas mas vistosas y representativas de Sierra Espadan. Sin duda, un lugar
especial que se puede descubrir desde La Casa del Banquet, una acogedora Telf.: 692 822 287

casa rural, que data del 1800, y esta totalmente reformada respetando la ar-
quitectura original.

Distribuida en tres plantas, la edificacion dispone de tres habitaciones que
pueden llegar a hospedar hasta seis personas; también cuenta con una cocina
totalmente equipada, al igual que los dos bafios, junto al salén-comedor y
una chimenea de lefia. Sus estancias més especiales son la buhardilla con
un ventanal con vistas y donde poder entretenerse con una buena lectura, y
la bodega situada en el sétano con salida al exterior. Ademas, el hilo musical
creara un ambiente perfecto para una escapada inolvidable.

lacasadelbanquet.com
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El Bellestar

(El Ballestar- Tinenca de Benifassa)

Carrer Trascases, 33. La casa esta ubicada en Ballestar, uno de los pueblos con encanto
El Ballestar que integran el parque natural de la Tinenga de Benifassa. Es una
vivienda de piedra, con mas de dos siglos de antigiiedad, en la que se
Telf.: 601 135 388 ha combinado una decoracion clasica y vanguardista. Se trata de una
. casa adosada con dos habitaciones y otros espacios polivalentes que
elbellestar.lodgify.com se pueden configurar como zona de juegos, lectura o como habitacién
adicional.
En plena naturaleza, rodeada de montafias y con unas maravillosas
vistas del valle, El Bellestar es un emplazamiento ideal para descubrir los
tesoros naturales de la Tienenga de Benifassa.




Casa Rural Virginia

(Ares del Maestrat)

Casa Rural Virginia es un auténtico mirador que permite al visitante
descubrir unas espectaculares vistas del entorno natural de Ares del
Maestre y la comarca, gracias a sus grandes ventanales y su privile-
giada ubicacién.

Ocupa un elegante edificio tradicional de cinco plantas totalmente
reformado que ofrece dos elegantes apartamentos de estilo rdstico, con
capacidad para hasta seis personas cada uno. Cuenta con uno o dos
dormitorios dobles, uno o dos cuartos de bario y un vestidor. También
cocina bien equipada y salén-comedor.

No hay duda de que, en este alojamiento rural, con techos above-
dados de madera y totalmente insonorizado, es facil olvidarse de las
preocupaciones cotidianas, descansar y disfrutar de las excepcionales
instalaciones de esta casa luminosa, bien equipada y acogedora.

Carrer de les Eres, 7. Ares del Maestre
Telf.: 636 601 106 - casaruralvirginia.com/es

Casa Els Arcs

(Castellfort)

Este alojamiento rural se encuentra en un lugar privilegiado, en-
marcado en el conjunto arquitecténico de la Mare de Déu de la Font
de Castellfort, que conforma la Iglesia-Hospederia, la Cofradia y un
Porche. De hecho, la iglesia original, de pequefias dimensiones, del
siglo XV, se situa junto a una cueva en la que existe un manantial natu-
ral, que da nombre al ermitorio. Un extraordinario enclave que alberga
la Casa Els Arcs, una vivienda rural con una ocupacién maxima de
nueve personas. Dispone de varias habitaciones, dos bafios y cocina
totalmente equipada.

Sin duda, un lugar donde vivir, sentir y compartir experiencias.

Carretera CV 124, Mare de Déu de la Font. Castellfort
Telf.: 669 185 578
Facebook: Turisme Rural Mare de Deu de la Font
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La Casita del Rio

(Segorbe)

La Casita del Rio es una vivienda destinada a turismo Urbanizacion Los 50 Canos, 8.
rural, que se encuentra a orillas del rio Palancia, junto al Segorbe
emblematico paraje de Los 50 Cafios, en Segorbe. Una ubi-
cacion excepcional que permite al visitante dormir arrullado Telf.: 678 925 780

por el murmullo del agua, despertarse con el canto de los
pajaros o disfrutar de la sombra de arboles centenarios...

En la casa se ha cuidado la decoracion hasta el tltimo
detalle. Cuenta con tres habitaciones con capacidad para
cinco personas; cocina completa con todos los equipamien-
tos, bafio y un confortable salon; sin olvidar un maravilloso
jardin con vistas al rio y una barbacoa.

El Forn de Sitjar

(Cabanes)

Calle del Carmen, 21. El Forn de Sitjar es mas que una casa rural. Es un legado del devenir

Cabanes. histérico de la poblacion de Cabanes. Y es que la piedra, el hierro y
la madera conforman todavia la esencia de un edificio que alberga el
Telf.: 609 147 938 antiguo horno gético del municipio, que data del siglo XlI. Calificada con
cuatro estrellas y excelencia turistica, consta de una planta inferior con
www.elforncasarural.com cocina completa, salén, comedor y sala de estar... En la planta superior
tiene cuatro habitaciones, dos con cama de matrimonio y otras dos con
cama doble, supletoria y cuna para bebé, cuartos de bafio completos y
un salén para el ocio y el descanso. Las habitaciones del Forn del Sitjar
son luminosas y estan decoradas de forma sencilla y tradicional.
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Alojamientos

rurales Angelita

(Olocau del Rey)

Ideal para visitar en pareja, en familia o con amigos. Los alojamien-
tos rurales Angelita cuentan con nueve apartamentos totalmente equi-
pados y decorados al detalle para disfrutar del descanso y tranquilidad
que ofrece la poblacién de Olocau del Rey en plena naturaleza.

Es posible alojarse en apartamentos de un dormitorio, en aparta-
mentos atico con vistas a la montafia y en habitaciones dobles, con dos
camas individuales o con una cama doble. Estan decoradas en tonos
terracota, crema o pastel e incluyen muebles de madera, techos con
vigas, calefaccion, TV y bafio privado.

Olocau del Rey - Telf.: 679 047 601
turismoruralinterior.com/alojamientos

L=
Mas de La Segarra

(Vilar de Canes)

Mas de La Segarra es una masia, restaurada y cargada de histo-
ria, situada a dos kilémetros del casco urbano de Vilar de Canes. La
vivienda, que data del siglo XVI, forma parte en la actualidad de una
explotacion agraria y ganadera. En la planta baja dispone de comedor,
cocina y bafio; en la primera planta tiene cuatro habitaciones de matri-
monio y otro bafo; y en la buhardilla una cuadruple, que puede ser ideal
para nifios. También hay una piscina.

Es un alojamiento ideal para disfrutar de la naturaleza en estado
puro, con todas las comodidades. Ademas, se ofrece la posibilidad de
encargar la comida, cena o desayuno que, por cierto, es casera y esta
riquisima.

Mas de la Segarra, s/n. Vilar de Canes
Telf.: 606 014 948 / 646 018 613
www.masdelasegarra.com




Complejo Rural Turimaestrat

(Sant Mateu)

Turimaestrat se presenta como un amplio complejo rural en pleno corazén C/ Historiador Beti 37.
del Maestrat, con una variada propuesta de alojamiento, servicios y actividades. Sant Mateu
Dispone de once estudios rurales independientes de diferentes capacidades para
poder disfrutar de una escapada romantica para dos, viajar con la familia o con Telf.: 964 416 079 /
amigos e, incluso, organizar reuniones de empresa. 615 253 213

Los estudios de Turimaestrat, cdmodos y confortables, estan decorados con
especial cuidado en los detalles y tienen capacidad desde dos a seis plazas. Cada www.turimaestrat.com
estudio tiene una zona de estar-comedor y cocina con placa eléctrica y nevera.

Un lugar perfecto desde donde descubrir la riqueza cultural, historica, paisajis-
tica y gastrondmica de Sant Mateu y su comarca.

‘g

Agroturisme Vilatur

Plaza de la Iglesia 6.
Vilafranca

Telf.: 619 900 884 /
964 441 411

www.casaruralvilatur.com

(Vilafranca y Cati)

En pleno contacto con la naturaleza, la cooperativa Agroturisme Vilatur
ofrece, desde Vilafranca y Cati, un lugar perfecto de ocio y descanso para des-
cubrir la riqueza cultural, histérica, paisajistica y gastronémica de las comarcas
del Maestrat y Els Ports. La cooperativa Agroturisme Vilatur aglutina varios
establecimientos de turismo rural en Vilafranca y Cati. Son casas que tienen
personalidad propia, destacan por su esmerado gusto a la hora de combinar la
sencillez de antafio con los equipamientos y comodidades actuales. Casa Cami
Real, Caseta de I'Hort, Casa del Mercat, La Costera, Portal de Sant Roc y Casa
Tia Roseta son las viviendas rurales en las que se puede disfrutar en pareja,
familia o grupo de amigos de un entorno tranquilo, de la apacible cultura local y
de unos dias de desconexion en contacto con la naturaleza.




Masia El
Mangranar

(Atzeneta del Maestrat)

El Mangranar es un reputado alojamiento rural en Atzeneta del
Maestrat, que ocupa una histérica masia del siglo XVI.

El complejo turistico, integrado en un pinar de 100 hectareas, esta
formado por cuatro casas rurales y un hotel, donde disfrutar del tiempo
libre y vivir momentos unicos en familia, pareja o con amigos.

El Mangranar también es un lugar idoneo para alojar a grandes
grupos porque tiene una capacidad para 54 huéspedes y cuenta con un
excelente restaurante especializado en comidas tipicas de la comarca.

Ubicada en un entorno Unico, EI Mangranar ofrece un acogedor
hospedaje donde poder disfrutar de un turismo rural de calidad, que
auna naturaleza y confort.

Carretera de Xodos, km 4. Atzeneta del Maestrat
Telf.: 619 800 921 / 964 766 831 - www.elmangranar.net

)

Masia Villalonga

(UAlcora)

Masia Villalonga, a sdlo 8 kildmetros de I'Alcora, esta integrada
en una finca de 100 hectéreas de terreno, en un entorno natural pri-
vilegiado donde se puede realizar diferentes actividades. Dispone de
dos casas independientes. Una con 4 habitaciones y capacidad para
10 personas. Otra con dos habitaciones y capacidad para 4 personas.
Ambas disponen de todas las comodidades: calefaccion en todas las
habitaciones, los salones tienen chimenea, television, juegos de mesa,
una cocina completamente equipada, etc. También hay una piscina de
verano, sin olvidar una barbacoa y un paellero.

En la Masia Villalonga se enorgullecen de producir productos
ecologicos. Asi, ademas de tener un huerto ecoldgico, tienen sus
propias gallinas. Todos los huevos que se consumen en la masia son
de produccién propia. Huevos 100% camperos; 100% ecolégicos.

Carretera Alcora-Onda CV-21, punto km 4.3. El acceso
a la finca, desde la carretera, se hace a través del
entrador de la “Urbanizacion El Charco”.

Telf.: 655 681 298 - www.masiavillalonga.com
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Hoteles rurales wss—

Carretera Iglesuela, 7. Cinctorres
Telf.: 964 181 075 - www.elfaixero.net

El Faixero

(Cinctorres)
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Modernidad y tradicion se fusio-
nan en el hotel El Faixero, donde se
han creado dos ambientes con estilos
diferenciados. En primer lugar, el edi-
ficio que acoge El Faixero Tradicion lo
compone una casa familiar de monta-
fia, que integra la tradicion del pueblo
que lo alberga, Cinctorres. Dispone de
12 habitaciones dobles, una terraza
con jardin y salas exclusivas para los
clientes. En segundo término, en El
Faixero Evolucién el visitante puede
encontrar nuevas instalaciones para
los que buscan alojarse en montafia,

pero con un plus de confort. Es un
hotel elegante, confortable y tranquilo.
También tiene 12 amplias habitacio-
nes y una suite con jacuzzi.

El Faixero dispone de habitaciones
amplias, cada una con personalidad
propia. Las estancias de El Faixero
Tradicion estan decoradas al estilo
rustico, conservando la estructura de
madera y piedra original, mientras
que las del Faixero Evolucién ofrecen
un disefio moderno. Todas tienen
calefaccion, balcon y TV con canales
via satélite.

Por otra parte, el alojamiento
rural cuenta con diferentes servicios
e instalaciones que hacen disfrutar
al visitante de una célida y agradable
estancia. Cuenta con varias salas
comunes que estan climatizadas,
con posibilidad de diferentes usos;
asi como salones privados, terraza y
cafeteria.

El Faixero es un alojamiento que
invita a disfrutar en plena naturaleza
de un turismo rural de calidad y con-
fort, sin olvidar la tradicion y la historia
del municipio donde se ubica.




Hotel Rural Mas
El Cuquello

(Culla)

La naturaleza marca el tiempo en Culla. El visitante no necesita
reloj para recorrer un entorno privilegiado, de paisaje montafioso,
que atesora, ademas de un legado monumental, artistico e histérico
de excepcidn, un valioso patrimonio botanico y animal. Precisamente,
inmerso en este paraje, se localiza el Hotel Rural Mas El Cuquello, que
ocupa una antigua masia restaurada del siglo XIX.

Se trata de un pequefio hotel con encanto, equipado con modernas
instalaciones (piscina, jardines, minigolf, establo para caballos...) que
cuenta con siete habitaciones totalmente equipadas, funcionales y de
alta calidad, orientadas hacia el exterior, con preciosas vistas.

El Mas El Cuquello alberga también un salén con chimenea y una
biblioteca. También hay un bar y una terraza con vistas a los bonitos
jardines del establecimiento. Sin duda, todo un mundo de posibilidades
con la seguridad de hospedarse en un alojamiento tranquilo y conforta-
ble, rodeado de una gran belleza natural.

Ctra. Ibarsos - Culla Km. 1 (a 1 km. de Els Ibarsos). Culla
Telf.: 964 762 501 / 607 361 010 - www.maselcuquello.com

El Jardin Vertical

(Vilafamés)

La preciosa enredadera que cubre la altisima fachada de piedra de
El Jardin Vertical se ha convertido ya en una sefia de identidad de este
hotel que ocupa una antigua casa sefiorial del siglo XVII levantada con
piedra roja de rodeno en la poblacion de Vilafamés. Totalmente reforma-
da y rehabilitada, en esta vivienda de cinco plantas se ha conseguido
fusionar modernidad y clasicismo. Sus paredes y estructura original han
sido respetadas al igual que algunos elementos arquitectonicos como
dinteles, vanos y balconadas y un bonito pavimento hecho a mano con
piedra de rio. El hotel ofrece nueve amplias habitaciones de diferentes
categorias (estandar, junior suites, suites, duplex y superior) dos salas
para el recreo, el estudio o el trabajo; una terraza con excelentes vistas,
un confortable comedor y una bonita terraza, ademas de Red WIFI en
todos los espacios.

Carrer Nou, 15. Vilafamés
Telf.: 964 329 938 / 677 472 396

www.eljardinvertical.com




Hotel Cardenal Ram

(Morella)

El Hotel Restaurante Cardenal Ram, emplazado en pleno centro Costera de la Suner, 1.
de Morella, ocupa un edificio nobiliario de estilo gético construido en Morella
el s. XVI. Fue propiedad de la familia Ram y en 1960 fue transformado
en un encantador hotel de caracter familiar, que se renové totalmente Telf.: 964 160 046
y se acomodd a todo tipo de necesidades actuales. El establecimiento
hotelero dispone de 16 habitaciones distribuidas en tres plantas con www.hotelcardenalram.com
servicios e instalaciones para el uso y disfrute de los visitantes. Seis de
las habitaciones tienen decoracion morellana, con toques modernos y de
color. En el resto destaca una decoracion adamascada y muy elegante.
La gastronomia es otro de los atractivos del Hotel Ram, donde su res-
taurante le ofrece la posibilidad de disfrutar de la cocina tipica morellana.
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Hotel La Castellana

(Benassal)

Avd. Doctor Puigvert s/n. Ubicado en la emblematica villa termal de Font d’'En Segures (Benas-
Benassal sal), el hotel restaurante La Castellana es un pequefio establecimiento de
gestion familiar que ocupa un edificio modernista construido a principios
Telf.: 964 444 017 del siglo XX y reformado intentando preservar el maximo nimero de
elementos originales del establecimiento y que son los que lo dotan de
singularidad, como puertas, ventanas, mobiliario o las baldosas hidraulicas
de los suelos. El hotel dispone de varias confortables habitaciones dobles y
de un restaurante en el que destacan los platos y los sabores tradicionales
de la zona. La cafeteria del hotel revive el esplendor de la “belle epoque” y
en los salones se respira la atmésfera de finales del XIX, cuando Font d’En
Segures pas6 a ser claro referente del turismo de descanso y de salud.
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www.hotel-lacastellana.com
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Mar de Fulles

(Alfondeguilla)

Mar de Fulles es un lugar idilico para los amantes de la naturaleza.
Protegido por un alcornocal centenario de gran biodiversidad, este
recinto de turismo sostenible alberga un hotel de construccidn bioclima-
tica, de 10 habitaciones; un albergue, con capacidad para 40 personas;
y un restaurante suministrado por un huerto ecolégico propio. Cuenta
también con un salon diafano y un comedor de grandes ventanales.
Completamente integrado en el paisaje, junto al Parque Natural de
Sierra Espadan y de una Zona de Especial Proteccién para las Aves
(ZEPA) de la Red Natural 2000, Mar de Fulles esta construido y en
funcionamiento de acuerdo a conceptos de ecologia, sostenibilidad y
eficiencia energética al mas alto nivel.

Mar de Fulles ofrece la oportunidad de vivir una experiencia unica
en un paraiso natural totalmente integrado en el paisaje.

Km. 15, CV 230. Alfondeguilla
Telf.: 964 090 965 - www.mardefulles.com

" Hotel Zielo Levante
(Tirig)

Dormir, literalmente, bajo las estrellas y en un ambiente totalmente
seguro y confortable es posible en Tirig. El alojamiento Zielo de Le-
vante ofrece un ‘glamping’ -un lugar donde disfrutar al aire libre con
las comodidades de un hotel- situado a escasos metros del barranco
de la Valltorta, en Tirig. Sin duda, un espacio idilico junto a pinturas
rupestres declaradas Patrimonio de la Humanidad y rodeado de miles
de construcciones de piedra en seco.

Se trata de cinco habitaciones burbuja o “sky bubbles” de lujo donde
se puede disfrutar de la naturaleza con todo el confort. Cada burbuja
tiene una parcela privada de més de 250 metros cuadrados, totalmente
vallada, para mantener la intimidad. Ademas, contienen en su interior
ducha con vistas al cielo, we, lavado, cama King Size con dosel de
cortinas opacas, telescopio, albornoz, zapatillas, antifaz, etc. Por otra
parte, también cuenta con un restaurante.

Calle Pla de I’'Om, s/n. Tirig
Telf.: 630 949 950 - zielodelevante.com




Hotel Vinas Viejas

(Fuentes de Ayédar)

Enclavado en pleno Parque Natural de Sierra Espadan, el Ho- Carretera de Ayédar, s/n
tel-Restaurante Vifas Viejas (Fuentes de Ayddar) ofrece una completa Fuentes de Ayédar
oferta de alojamiento, restauracion y actividades en plena naturaleza.
Es una alternativa ideal para disfrutar al méaximo de calma y relax, lejos Telf.: 676 369 699
del bullicio de la ciudad. Cuenta con siete habitaciones dobles, triples y
cuadruples, ademas de otro tipo de estancias, que disponen de todas
las comodidades y son muy confortables. Las instalaciones también
cuentan con cocina, comedor y un bar con terraza con impresionantes
vistas panoramicas a la montana.

Moli U'Abad

(La Tinenca de Benifassa)

Ctra La Sénia-La Pobla Justo en la entrada de este parque natural de la Tinenga de Benifassa, uno de

de Benifassa, Km 5 los mas hermosos de la Comunitat Valenciana, se emplaza el complejo turistico

Moli I'Albad, donde alojarse en un hotel, camping o cabafa se puede convertir en

La Pobla de Benifassa una experiencia Unica. El visitante podra vivir inmerso en un espectacular entorno
natural sin renunciar a todas comodidades.

Telf.: 977 713 418 El Moli I'Abad, de gestion familiar, ha ido incrementado sus servicios sin perder
nunca la atencion personal y cercana a sus clientes. Asi, en la actualidad dispone de
un hotel de montafia y otro rural, un camping, refugios y restaurantes para disfrutar
de la gastronomia autoctona y de carnes a la brasa. Todo ello envuelto de bellos
paisajes y como eje principal el Rio Sénia que, a su paso por el Moli 'Abad, deja una
combinacion de tranquilidad y sosiego dificil de olvidar.
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